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4. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 3, 
caracterise en ce que le traitement du permeat d'ultrafiltration (PUF) 
consiste en une etape operatoire choisie dans le groupe forme par : la 
precipitation preventive de Tun au moins des composes intervenant dans le 

5 ou chaque phenomene de cristallisation(s) ou de formation de troubles par 
ajout" controle d'au moins une substance adaptee dans le permeat 
d ! ultrafiltration (PUF) ; l'inhibition du ou des phenomene(s) de 
cristallisation(s) ou de formation de troubles par ajout controle d f au moins 
une substance adaptee dans le permeat ^ultrafiltration (PUF) ; la limitation 

10 du ou des phenomene(s) de cristallisation ou de formation de troubles 
conceme(s) par ajout controle d'au moins un produit stabilisant dans le 
permeat d'ultrafiltration (PUF), l'empechement de la ou des cristallisation(s) 
ou formation de troubles par ajout controle d'au moins un produit gelifiant 
et 1'appauvrissement, par exemple par traitement au moyen de resines 

15 echangeuses d'ions ou par electrodialyse, du permeat d'ultrafiltration (PUF) 
par rapport a Tun au moins des composes intervenant dans le ou chaque 
phenomene de cristallisation ou de formation de troubles concerne. 

5. Procede selon la revendi cation 4, caracterise en ce que ledit au 
moins un produit stabilisant ajoute au permeat d'ultrafiltration (PUF) est un 

20 produit stabilisant colloidal, tel que par exemple de l'acide metatartrique, un 
derive cellulosique, de la carboxymethylcellulose, de la gomme arabique, 
de la gomme xanthane ou analogues. 

6. Procede selon la revendication 4, caracterise en ce que ledit au 
moins un produit gelifiant ajoute au permeat d'ultrafiltration (PUF) est 

25 choisi dans le groupe forme par les gelatines, les alginates et analogues. 

7. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 6, 
caracterise en ce qu f il consiste a soumettre a une operation de traitement 
supplementaire et/ou de conditionnement le concentre ou retentat (RNF) 
provenant de l'operation de nanofiltration selective. 

30 8. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 7, 

caracterise en ce qu'il est execute de maniere continue, au moins deux des 
differentes phases operatoires etant effectuees de maniere simultanee et le 
prelevement etant realise pendant une duree determinee. 

9. Procede selon Tune quelconque des revendications 1 a 7, 

35 caracterise en ce qu'il est execute de maniere sequentielle, les differentes 
phases operatoires etant effectuees a la suite les unes des autres en etant 
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- inhiber la cristallisation par ajout d'acide metatartrique ou de derives 
cellulosiques, carboxymethylcellulose (CMC) par exemple, ou tout autre 
produit (ou association de produits) aux proprietes equivalentes. 

- limiter la cristallisation de sels en ajoutant un produit stabilisant colloidal 
type gomme arabique, gomme xanthane, ou tout autre produit (ou 
association de produits) aux proprietes equivalentes. 

- empecher la cristallisation en ajoutant un produit gelifiant type gelatine, 
alginate, ou tout autre produit (ou association de produits) aux proprietes 
equivalentes. 

- appauvrir le permeat d'UF en ions K + en le traitant par des resines 
echangeuses cationiques, ou par electrodialyse. Ces types de traitements 
sont bien connus de l'homme du metier. 

Les produits stabilisants ou/et gelifiants utilises ne peuvent pas 
traverser la membrane de NF, ils sont done concentres dans le sirop de 
sucre (concentre NF) elimine. 

La presente invention a egalement pour objet, comme le montre 
de maniere schematique la figure du dessin annexe, un dispositif pour , la 
mise en ceuvre du procede decrit ci-dessus. 

Ce dispositif est caracterise en ce qu'il comprend principalement 
un module d'ultrafiltration UF sensiblement permeable aux sucres et un 
module de nanofiltration NF sensiblement impermeable aux sucres, montes 
en cascade, ainsi que des moyens pour le traitement du permeat 
d'ultrafiltration PUF en vue de l'elimination ou de la limitation au moins des 
phenomenes de cristallisation(s) ou de formation de troubles dans le retentat 
de nanofiltration RNF, le module d'ultrafiltration UF etant alimente par des 
moyens de prelevement de jus a trailer et les modules d'ultrafiltration UF et 
de nanofiltration NF etant pourvus de moyens de deversement, 
respectivement de concentre ou de retentat d'ultrafiltration RUF et de 
permeat de nanofiltration PNF. 

Bien entendu, 1'invention n'est pas limitee au mode de 
realisation decrit et represent au dessin annexe. Des modifications restent 
possibles, notamment du point de vue de la constitution des divers elements 
ou par substitution d'equivalents techniques, sans sortir pour autant du 
domaine de protection de 1'invention. 
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constituants du jus de fruit traite. Cette selectivity s'exprime par les taux de 
rejets relatifs a chaque constituant. 

La membrane d'UF doit avoir un faible taux de rejet pour les 
sucres et des forts taux de rejets pour les autres constituants : l'objectif est 
5 d'extraire preferentiellement les sucres. 

La membrane de NF doit avoir un fort taux de rejet pour les 
sucres et des taux de rejets faibles pour les autres constituants : l'objectif est 
d'extraire preferentiellement tout ce qui n'est pas sucre. 

L'estimation des volumes de permeat d'UF et de concentre NF 
1 0 peut etre realise comme suit : 

Si W est le volume de jus a traiter en litres, X la quantite de 
sucres a retirer en g/1, et Y et Z les teneurs en sucres en g/1 respectivement 
des permeat UF et permeat NF, le volume V de permeat UF est environ egal 
a : 

15 V = XxW/(Y-Z) 

Exemple : W = 1 000 1, X = 25 g/1, Y = 1 80 g/1, Z = 50 g/1 

V -25000/ 130= 192 1 
Si la teneur en sucres du concentre NF en fin de traitement est 
egale a 500 g/1 le volume de ce concentre sera egal a : XxW / 500 
20 soit, pour l'exemple ci-dessus : 25000/500 = 50 1. 

Un exemple de performance pour jus de raisin est presente dans 
le tableau ci-apres, a titre d'exemple. 

Membranes utilisees : 

UF : module spirale reference PW de la societe Desal 

25 Osmonics 

NF : module spirale reference DK de la societe Desal Osmonics 





Volume 
1 


Sucres 
g/i 


Acidite totale 
G/1 H 2 S0 4 


pH 


Potassium 
mg/1 


Indice 
Composes 
Phenol iques 
Totaux 


Jus initial 
(PJO) 


1000 


250** 


4,8 


3,84 


1619 


12,9 


UF concentre 
(RUF) 


800 


251 


4,85 


3,84 


1660 


12,6 
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permeat PNF, le moyen NF de nano-filtration mis en osuvre etant fortement 
impermeable aux sucres et sensiblement permeable aux autres substances 
qualitatives, en suspension et/ou dissoutes, du permeat d'ultrafiltration 
PUF; 

5 - melanger le retentat ou concentre d r ultrafiltration RUF et le permeat de 
nanofiltration PNF a la partie du jus originel non prelevee PJON, pour 
former un jus de fruits traite JFT a teneur en sucres reduite. 

De maniere pratique et pour des types donnes de moyens 
d'ultrafiltration UF et de nanofiltration NF 3 la quantite de sucres eliminee, et 

10 done la reduction de sucres dans le jus de fruits apres traitement, peuvent 
etre avantageusement controlees par le reglage du volume de permeat 
d'ultrafiltration PUF. 

Le traitement du permeat d'ultrafiltration PUF mentionne ci- 
dessus peut, par exemple, consister en une etape operatoire choisie dans le 

15 groupe forme par : la precipitation preventive de Tun au moins des 
composes intervenant dans le ou chaque phenomene de cristallisation(s) ou 
de formation de troubles par ajout controle d f au moins une substance 
adaptee dans le permeat ^ultrafiltration PUF ; l'inhibition du ou des 
phenomene(s) de cristallisation(s) ou de formation de troubles par ajout 

20 , controle d'au moins une substance adaptee dans le permeat d'ultrafiltration 
PUF ; la limitation du ou des phenomene(s) de cristallisation ou de 
formation de troubles concerne(s) par ajout controle d'au moins un produit 
stabilisant dans le permeat d'ultrafiltration ; l'empechement de la ou des 
cristallisation(s) ou fonnation de troubles par ajout controle d'au moins un 

25 produit gelifiant et l'appauvrissement, par exemple par traitement au moyen 
de resines echangeuses d'ions ou par electrodialyse, du permeat 
d'ultrafiltration PUF par rapport a l'un au moins des composes intervenant 
dans le ou chaque phenomene de cristallisation ou de formation de troubles 
concerne. 

30 Led it au moins un produit ajoute, par exemple par injection 

eventuellement suivi d'une agitation, peut consister en un produit stabilisant 
colloidal, tel que par exemple de l'acide metatartrique, un derive 
cellulosique, de la gomme arabique, de la gomme xanthane ou analogues ou 
etre un produit gelifiant choisi dans le groupe forme par les gelatines, les 

35 alginates et analogues. 

En vue d'une valorisation des substances eliminees par 
l'intermediaire du procede selon l'invention, il peut en outre etre prevu de 
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sucres, puis a une nanofiltration selective sensiblement impermeable aux 
sucres, et a melanger le permeat doublement filtre avec le retentat ou 
concentre de l'ultrafiltration et, eventuellement, avec la partie du jus de 
fruits originel non traite, le permeat ^ultrafiltration etant soumis a un 
5 traitement en vue d'eliminer ou de limiter les phenomenes de 
cristallisation(s) dans le retentat ou concentre de nano- filtration. 

L'invention sera mieux comprise, grace a la description ci- 
apres, qui se rapporte a un mode de realisation prefere, donne a titre 
d'exemple non limitatif, et explique avec reference au dessin schematique 

10 annexe dont la figure unique est une representation schematique d'un 
dispositif pour la mise en oeuvre du procede selon l'invention, illustrant 
egalement les principales etapes de ce dernier. 

Comme indique precedemment, le procede selon l'invention 
consiste principalement a soumettre une partie PJO au moins du jus de 

15 fruits originel, eventuellement preclarifie, a une ultrafiltration selective 
sensiblement permeable aux sucres, puis a une nanofiltration selective 
sensiblement impermeable aux sucres, et a melanger le permeat doublement 
filtre PNF avec le retentat ou concentre de Tultrafiltration RUF et, 
eventuellement, avec la partie du jus de fruits originel non traite PJON, le 

20 permeat d'ultrafiltration PUF etant soumis a un traitement en vue d'eliminer 
ou de limiter les phenomenes de cristallisation(s) ou de formation de 
troubles dans le retentat ou concentre de nano-filtration RNF. 

Le traitement precite permet de prevenir les problemes lies a la 
modification des teneurs en substances dissoutes apres l'ultrafiltration et 

25 pouvant aboutir a des phenomenes de colmatage et/ou d f obturation des 
moyens de nanofiltration. 

De maniere plus precise, ledit procede peut essentiellement 
comprendre les etapes consistant a : 

- prelever une partie PJO du jus originel, eventuellement preclarifie ; 

30 - soumettre ladite partie de jus PJO prelevee a une ultrafiltration selective 
generant un retentat ou concentre RUF et un permeat PUF, 1'ultrafiltration 
mise en oeuvre etant sensiblement permeable aux sucres et fortement 
impermeable aux autres substances qualitatives du jus, en suspension et/ou 
dissoutes dans ce dernier ; 

35 - soumettre le permeat d'ultrafiltration PUF, apres son traitement preventif 
contre les phenomenes de cristallisation(s) ou de formation de troubles, a une 
nanofiltration selective generant un retentat ou concentre RNF et un 



DESCRIPTION 

La presente invention concerne le traitement de liquides 
alimentaires, notamment en vue de la modification au moins partielle de 
leurs compositions, en particulier par ajustement de la teneur de Tun de 
leurs- constituants, et a pour objet un procede de reduction controlee de la 
teneur en sucre de jus. 

En effet, il est connu que certains jus de fruits, en particulier les 
jus de raisins, peuvent contenir des quantites tres irnportantes de sucres. 
Ceci limite leurs possibilites de consommation comme jus de fruit et 
complique considerablement leur eventuelle transformation en vin. La 
fermentation alcoolique complete de ces jus tres sucres est difficile, elle 
necessite une bonne maitrise oenologique et s'accompagne souvent de 
deviations microbiologiques indesirables (teneurs en acide acetique 
irnportantes). -fc 

De plus, les vins obtenus ont des teneurs en alcool ethylique 
souvent superieures a 15 % en volume, ce qui gene leur distribution. 
Generalement, les consommateurs, apprecient peu les vins, surtout les vins 
rouges, contenant plus de 13 % d'alcool. 

Certains producteurs de vins, en particulier aux USA, sontainsi 
contraints a desalcooliser partiellement leurs vins pour pourvoir les vendre. 
Les techniques utilisees presentent des inconvenients importants. En effet, 
outre leur complexity (filtration sur membranes tres serrees + distillation), 
elles peuvent alterer profondement la qualite et le gout du vin. 

II est bien evident qu'il serait preferable de retirer du sucre au 
mout de raisin avant fermentation plutot que de Talcool apres fermentation, 
mais, a ce jour, il n'existe pas de technique industrielle connue permettant 
de realiser cette operation pour un cout acceptable. 

II etait done souhaitable de mettre au point une technique simple 
permettant de retirer une quantite pre-determinee de sucre a un jus de fruit, 
en general, et a du jus de raisin, en particulier. 

En vue de repondre a cette demande, la presente invention 
propose un procede de reduction controlee de la teneur en sucres de jus de 
fruits, en particulier de jus de raisins, caracterise en ce qu'il consiste a 
soumettre une partie au moins du jus de fruits originel, eventuellement 
preclarifie, a une ultrafiltration selective sensiblement permeable aux 
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IWl 



□ IKfTITUT 
NATIONAL t>l 

t» PBOFBirrt 

inDUSTHICLLt 



[BREVET D'BIMVEINTIOIM 
CERTIFOCAT D'UTILITE 

REQUETE EN DEL1VRAWGE 
page 2/2 



^©TSPFARS 2003 

DATE 

UEU 67 INPI STRASBOURG 

0303372 

N° O-ENREGISTREMENT 
NATIONAL ATTR1BUE PAR L'INPI 


DB 540 W/ 210502 




% 










Norn 




Prenom 




Cabinet ou Societe 


CABINET NUSS 


N °de pouvoir permanent et/ou 
de Hen contractuel 




Adresse 


Rue 


10, rue Jacques Kable 


Code postal et ville 


16 i7 iO iO iO I STRASBOURG 




Pays 


FRANCE 


N° de telephone (facuitalty) 


03 88 15 42 70 






N° de telecopie (facuftafif) 


03 88 25 50 57 






Adresse electron ique (facuttatty) 


nuss@noos.fr 












SBRBRllf 


.rrtnecessa.rcmcntdcs 




Les demandeurs et les inventeurs 
| sont les memes personnes ■ 


□ Oui >' 

fxl Non : Dans ce cas remplir le formulaire de Designation d'inventeur(s) 




lUhique^errtpour 




Etablissement immediat 
ou etablissement differe 


12 

r 




Paiement echelonne de la redevance 

(en det/xversementsj 


Uniquement pour les personnes physiques effectuarrt elles-m ernes leur propre depot 

□ Oui 

□ Non 


[20 REDUCTION DU TAUX 
DES RED EVAN CES 


Uniquement pour les personnes physiques 

| | Requise pour la premiere fois pour cette invention Qtfadtvunen&denwttmpasiifonJ 
I | Obtenue anterieurement a ce depot pour cette invention ffomdra ime copie de /a 
decision d'admmion # /'ass/stance < gmtuite ou indiquer sa refe'?mcej : I i i t i I 


SEQUENCES DE NUCLEOTIDES 
ET/OU D'ACIDES AMINES 


I [ Cochez la case si la description contient une liste de sequences 


Le support electronique de dorinees est joint 

La declaration de conformite de la liste de 
sequences sur support papier avec le 
support electronique de donnees est jointe 


□ □ 


Si vous avez utilise Pimprime «Su*rte», 
indiquez ie nombre de pages jointes 








|gj SIGNATURE DU DEMANDEUR 
OU DU MANDATAIRE 
(Norn et qualite du signataire) |\ 

L. NUSS (92-1184), mandator 

\ 


JvlJ 




VISA DE LA PREFECTURE 
OU DE L'INPI 



La loi n°78-17 du 6 janvier 1978 relative a INr\fermatiquj^tT5rfichiers et aux liberies s'applique aux reponses faites a ce formulaire. 
Elle garantit un droit d'acces et de rectificatiorrpjjiirlesdonnees vous concernant aupres de I'lNPI. 



IN 5 ! 



■MMMIASTIIUT 

MATIOKAL DE 

IROCSTRIElLt 

26 bis, rue de Saint Petersbourg 
75800 Paris Cede* 08 

Telephone : 33 (1) 53 04 53 04 T6l6copie : 33 (1) 42 94 86 54 



1 Fteservea HNPI \ 

remisj *s> WARS 2003 



BREVET DINVENTION 

CERTIFICAT D'UTILITE 

Code de la propria intellectuelle - Livre VI 

REQUETE EN DELIVRANCE 

page 1/2 

Cet imprim6 est a remplir lisiblement a I'encre noire 



N° 11354*03 



D3 540 * H / 210502 



DATE 
UEU 



67 IN PI STRASBOURG 



N° D'ENREGISTREMENT 
NATIONAL ATTR1BUE PAR L'INPl 

DATE DE DEPOT ATTRIBUTE 
PAR L'INPl 



0303372 

1 9 MARS 2003 

STRASBOURG 



Vos references pour ce dossier 



[| NOM ET ADRESSE DU DEMANDEUR OU DU MANDATAIRE 
A QUI LA CORRESPONDANCE DOIT ETRE ADRESSEE 

■ 

CABINET NUSS 

10, rue Jacques Kable 

67080 STRASBOURG CEDEX 



Confirmation d'un depot par telecopie 


fl N° attribue par TINPI a la telecopie 




Cocl,ei i ri.nederf4cases S «,vantes^. mm 


Demande de brevet 




Demande de certrficat d'utilite 


□ 


Demande divisionnaire 

Demande de brevet initiate 
ou demande de certificat d'utilite initiate 


□ 

n° n^tP I i I < ! i i t i 
w° n^tP I i I i I i i i I 


Transformation d'une demande de 
brevet eu ropeen Demande de brevet initiate 


N° Date 1 i 1 i 1 i i i 1 


PS TITRE DE L'INVENTION (200 caracterw ou espaces maximum) 

Procede de reduction controlee de la teneur en sucre de jus de fruits et 
dispositif pour la mise en oeuvre de ce procede 


Q DECLARATION DE PRIORITE 
OU REQUETE DU BENEFICE DE 
LA DATE DE DEPOT D'UNE 
DEMANDE ANTER1EURE FRANQAISE 


Pays ou organisation 

Date 1 i I i 1 I i i 1 N° 
Pays ou organisation 

Date 1 i 1 i 1 i i i 1 N° 
Pays ou organisation 

Date 1 i 1 i 1 i i i 1 N° 

1 1 S'il y a d'autres priorites, cochez la case et utilises I'imprime «Suite» 


H^DEiyiANDEUR-lCochea .Tune des 2 cases r 


|l2^/ers^nrie^iTiorale ; / N ' □ Personne physique , ;• : ■ '^;,;; > ,r 


Norn 

bu denomination sociale 


VASUN BUCHER 


Prenoms 




Forme juridique 


Societe Anonyme j 


N° SIREN 


10 i5i8 i2 i0 i0 ,1 |8,9| 


Code APE-NAF 


I ... I 


Domicile 
ou 

siege 


Rue 


Rue Gaston Bernier 


Code postal et ville 


|4 i9 i2|9|0| CHALONNES-SUR-LOIRE 


Pays 


France 


Nationality 


Franrpaise 


N° de telephone (facultatif J 


N° de telecopie (facultatif) 


Adresse electronique (facultatif) 






\X] S'il y a plus d'un demandeur, cochez la case et utilisez Timprime «Suite» 



Remplir imperativement la 2 to page 



